
Nom du vin: La Vigne en Rose

Millésime: 2021

Type de vin: Blanc

Contenant: L 0.75

Remarques:

Teneur en soufre: 2mg/L de SO2 à la mise en bouteille; 28 mh/L en Total

Accords: A servir sur une sole meunière, un tartare de saumon ou des huîtres ou simplement, 
en appéritif

Appellation: Vin de France

Région géographique: Alsace

Cépage:

Sols: Sol d’alluvions quaternaires de la commune de Bennwihr

Météo annuelle: Printemps et été pluvieux. Fin d'été caniculaire mais vendange à la fraîche tôt le 
matin

Vinification: Vinification en foudre sans correction ni levures éxogènes, élevage d’un an sur lies. 
Indice de sucrosité: Demi-sec (7g/L)

Domaine:  LE VIGNOBLE DU RÊVEUR

Âge des vignes: 40 ans

Teneur en  alcool: 14.0%

A la vigne: Vignoble en bio et en biodynamie

Mon ressenti: Un vin charmeur et sensuel. Le nez est floral se mélangeant aux notes citronnées. La 
texture est ample et précise, la finale précise justifiant l’évidence de l'association 
Gewürztraminer / Riesling

20% Riesling

80% Gewürtzraminer
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