
Nom du vin: Les Tonillières

Millésime: 2020

Type de vin: Rouge

Contenant: L 0.75

Remarques:

Teneur en soufre: Vin sans sulfites ajoutés

Accords: Se mariera à merveille sur une viande rouge ou simplement entre amis

Appellation: Pic St-Loup

Région géographique: Occitanie

Cépage:

Sols: Calcaires concassés pour les Syrahs et terroir argilo-calcaire un peu plus marneux 
pour les Carignans. Les vignes sont orientées nord-est.

Météo annuelle: Hiver froid, printemps chaud, été équilibré et vendanges ensoleillées

Vinification: Les vinifications s'effectuent sans apport de produits oenologiques, ni soufre, ni 
levure, ni, ni...Seule une dose faible de sulfite est ajoutée à la mise en bouteille. Les 
macérations sont douces et très longues, sans intervention, sous forme d'infusion, 
afin d'extraire lentement les matières et les tanins et que tout se fonde dans le vin 
avec harmonie. Élevage de 24 mois en cuve bois. Le vin est ensuite mis en bouteille 
par gravité avec une tireuse sous vide d'air, par nos soins, en préservant au maximum 
la qualité du vin

Domaine:  MAS FOULAQUIER

Âge des vignes: Vieux Carignans et vieux grenaches de 70 ans issus du terroir des Tonillières en Pic 
Saint-Loup

% Alc/Vol: 13.5

A la vigne: Cette parcelle du lieu-dit "Les Tonilières", exposée Nord, plantée de jeunes Syrahs et 
de beaucoup de vieux Carignans et Grenaches en gobelet est très qualitative. Les 
vignes sont travaillées en biodynamie et vendangées à la main en caissettes de 20 kg

Mon ressenti: Vin à la couleur dense et sombre. Le nez fait ressortir les fruits rouges, les épices 
telles que le curry, thym garrigue. Il allie gourmandise, souplesse et puissance 
aromatique. Millésime très séduisant.Un vrai vin de plaisir !!!

30% Grenache noir

70% Carignan
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