
Nom du vin: Vieilles Vignes en Fût

Millésime: 2015

Type de vin: Rouge

Contenant: Bouteille

Remarques:

Teneur en souffre: Très léger ajout de soufre 
à la mise en bouteille

Accords: Charcuterie, viande blanche, viande rouge ou du fromage

Appellation: Beaujolais Village

Région géographique: Beaujolais

Cépage:

Sols: Alluvions de granit altéré et de manganèses à l’est; de diorites, manganèses et autres 
amphibolites à l’ouest

Météo annuelle: L'année 2015 a été une année solaire et à fait un beau Gamay pour celui qui a bien 
travaillé les jus

Vinification: Les Vieilles Vignes ont été élevées en cuve beton puis passée en fût d'un certain âge

Dégustation au nez: Ce vin est frais, joyeux sur des notes de petits fruits

Domaine: P-U-R

Âge des vignes: Vieilles Vignes de 70 ans

Dégustation en bouche: Ce vin est frais, goulayant, rond et pas du tout intélectuel

Teneur en  alcool: 14.5%

A la vigne:

100% Gamay
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https://www.vins-authentiques.ch/fiches_descriptives/pur_vv_en_fut_2015.pdf

