
Nom du vin: Lust for Wine

Millésime: 2020

Type de vin: Rouge

Contenant: L 0.75

Remarques: Domaine de 4ha

Teneur en soufre: Sans intrants rajoutés

Accords: Viande crue comme un tartare ou des côtelettes d'agneau grillées sur l'ardoise. À 
consommer sous la tonnelle

Appellation: Vin de France

Région géographique: Occitanie

Cépage:

Sols: Marbre

Météo annuelle: Printemps particulièrement pluvieux puis depuis le mois de mai, le temps s'est remis 
et l'été a été sec jusqu'aux vendanges. L'été a été arrosé par quelques pluies 
bienfaitrices

Vinification: Macération sur 90 jours. Fermentation par les levures indigènes en cuves béton 
ouvertes. Pas d’utilisation du soufre avant la mise. Élevage en cuves béton sur lies 
fines pendant 18 à 24 mois. Mise en bouteille sans collage ni filtration

Domaine:  PÈIRA LEVADA

Âge des vignes: Entre 20 et 50 ans

Teneur en  alcool: 14.5%

A la vigne: La vigne est menée sur fil. Pas de passage de charue et enherbement spontané

Mon ressenti: Frais, fluide avec une touche saline. Un vin pas compliqué. Du pur bonheur

50% Grenache

50% Syrah
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