
Nom du vin: Pinot Noir

Millésime: 2023

Type de vin: Rouge

Contenant: L 0,75

Remarques: Le domaine s'étend sur 10 ha sur des terroirs argilo-silicieux

Teneur en soufre: 2g/hl de SO2 à la mise en bouteille

Accords: C'est le genre de vin que j'adore ! Franc, frais, sapide, velouté. On en redemande. Je 
l'aime seul, en tête à tête avec moi-même :-))

Appellation: Vin de France

Région géographique: Loire

Cépage:

Sols: Argilo-silicieux

Météo annuelle: L’accumulation des gelées d’avril, l’humidité constante au printemps, un été et un 
début septembre humides et tristes, la pleine Lune du 21 septembre a amené une 
grande période sèche et lumineuse inespérée

Vinification:

Domaine: Domaine Les Terres Blanches

Âge des vignes: Planté en 2019

% Alc/Vol: 12,5

A la vigne: Vin bio et biodynamie certifié "Vin méthode nature"

Mon ressenti: Malgré son jeune âge (5 feuilles), le Pinot Noir s'exprime à merveille ici en  exaltant 
les petits fruits bien mûrs. Le nez est frais et droit, et sa structure est droite sans 
déviance

100% Pinot Noir
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