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ERIC TEXIER
Brézeme

2019

CDR Brézeme
Rhone septentrional
Rouge

Bouteille

100% Syrah

ERIC TEXIER

VIN ARTISANAL ET BIOLOGIQUE « NON FILTRE
VENDANGE MANUELLE - VINIFICATION NATURELLE

13.0%
2g/hl de SO2 a la mise en
bouteille

20340 ans

Coteaux de marnes calcaires du vignoble de Brézeme, exposé
plein sud

Printemps et été chaud et sec. Fin d'été caniculaire mais vendange a la fraiche t6t le
matin

Taille Guyot simple

Macération grappes entiéres de 6 a 8 jours. Fermentation par
les levures indigénes en cuves béton ouvertes. Pas d’utilisation
du soufre avant la mise. Elevage en cuves béton sur lies fines
pendant 18 a 24 mois. Mise en bouteille sans collage ni filtration

Le nez est encore un peu fermé mais il va se réveler au fil du temps. Le nez fait
ressortir des notes fines caractéristique de la Syrah tel que poivre, petits fruit, etc

Syrah de climat froid. L'équilibre est tendu par I'acidité et les tannins durant les
premieres années et s’assouplit avec le temps

Un vin frais caractéristique de la valée du Rhéne Nord issu de coteaux de marnes
calcaires. La structure est présente, ferme et tendue mais va s'arrondir avec le
temps. Le nez est frais et tendu. Un vin a boire sur une belle viande grillée. Que du
plaisir

Ce vin aime la cuisine en rondeur pendant la jeunesse (pot au feu, garbure, petit
salé) et la cuisine raffinée sur son évolution


https://vins-authentiques.ch/fiches_descriptives/eric_texier_brezeme_2019.pdf

